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8.6. Kultartorténeti vonatkozasok

Tuba Katalin és Kelemen Géza

A biikk a mai Magyarorszag erdeiben alacsony teriiletfoglaldst, 4m hirneve és jelent8sége mind a szakmai
korokben, mind a civil térsadalomban sokkal nagyobb. Ebben bizonyéra szerepe van a fa méltésagteljes meg-
jelenésének, id6és korra robusztus termetének, oszlopszert, sima, kékessziirke kérgti torzsének; a bitkkosok,
més honos erdeinkhez képest csendes, 4m méltdsagot sugirzé kornyezetének, természetességi allapotdnak,
gyakran cserje- és gyepmentes talajinak is.

A bukk emberi szempontu felhasznaldsa az utébbi néhdny szdz évben erésen hullimzott. Eleinte fa-
anyagat a legegyszertibb mddon, azaz tdzifinak haszniltak, hiszen nagyon magas a ftit8érecke, illetve
néhdny hézi eszkoz fa alkatrészét készitették el beldle. A biikk faanyaginak elsédleges, més fejezetekben
bemutatott felhasznaldsi médja mar nagyon régéta ismert. A masodlagos felhasznaldsban, egyfajta fel-
dolgozott termékként, ugy, mint a faszén, a hamuzsir, az tiveggydrtds, valamint mds fafajokkal egytitt a
mészégetés terén toreénd alkalmazdsa az elsédleges felhasznalasokat kovetSen, rovid id6n belil jelentdssé
vale. A 17. szézad masodik felétdl a 19. szdzad kozepéig, az ipari forradalom fejlédést serkentd tarsadal-
mi-gazdasdgi hatdsai (a gépek hatékonyabb termelésbe vondsa, a jolét emelkedése, a nagy haboruk vége)
miatt 6ridsi kereslet mutatkozott a biikk faanyaginak masodlagos termékei irdnt, aminek mértékeelen
kihasznal4sa, sz szerint elfiistolése lett az eredménye. Erre vonatkozéan tette Hegyi (1978) szomortan
azt a megjegyzést, hogy ,Ilyen, az erddre halalt hozé ipardgak voltak a hamuzsir, a salétrom, a faszén és
a mész készitése céljabdl végzett faégetés”. Az ipar az 1850-es évekre mas technolégidkkal mér hatéko-
nyabban tudta elédllitani ezeket a kelendd termékeket, ekkor a bitkk felhasznéldsa a kordbbi szintre esett
vissza. A biikk faanyaginak tjabb felemelkedésére b szdz évet kellett vrni, amikor a kiilonboz6, ujszerti
kezeléseknek (pl. g6z6lés) koszonhetden ismét novekve kereslet mutatkozott irdnta. Ezzel szinte egyide-
jlileg mdr nem csupén a bitkk faanyaga, hanem az okolégiai szerepe is hangsulyosabba vilt, és mara mar
a bitkkrél bétran elmondhatjuk, hogy tjabb reneszdnszit éli, hiszen az eldbbick mellett a fa leveleit is,
sOt egyfajta vélt spiritudlis hatdsait is el8szeretettel ,,Gjrafogyasztjuk”. Reméljiik, ez nem csak rovid életti
tellingolds lesz a biikk irdnt, de nem is a hattyudaldt kell tudomasul venniink az utébbi idékben lezajlo
éléhelyvéaltozdsai miatt.

A biikk név eredete és el6forduldsa f6ldrajzi nevekben

A biikk sz6 a nyelvészetben

Bikkmakk alakban, dtvitt értelemben, tréfds szovegkornyezetben a semmit sem ¢érd, haszontalan, hitvany
dologjellemzésére hasznéljik. Tréfas sz6ldsunkban: ,azt se mondja: bikkmakk”. Jelentése: egy szot sem szél,
meg sem mukkan (Tétfalusi 2001). A magyar nyelv értelmezd szétdra szerint a bikkfanyelv: nehézkes, tires
frazisokkal él6, sziirke, illetve értelmetlenségbe menden hivataloskodo6 szakmai nyelvezet, stilus, példul jogi
bikkfanyelv.

A német és az angol ,konyv” szé (das Buch, book) eredete is a biikkfira utal. A rémaiak a pergamen
mellett mindennapi feljegyzésekhez viasztabldt hasznéltak, melyek vékony, 30-40 cm széles deszkalapok
voltak, viasszal befuttatva. Késdbb ezeket a deszkalapokat biikkfabdl késziile tiblékkal helyettesitették. Né-
metiil a bett sz6 (der Buchstabe) sz6 szerint bitkkpéleat jelent. A biikkfapdlcdkra vésett rundkat egykor

josldsra hasznaltdk. A bett szoénak is koze van a kozonséges bitkkhoz.
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8.6. Kultirtorténeti vonatkozdsok

A biikkhoz kapcsolods foldrajzi nevek

A torténelmi Magyarorszdg teriiletén koriilbeliil 250 telepiilésnévben fordul el a biikk (bik, buk, Buch)
sz6, illetve a bitkkhoz kapcsol6dé fogalmak (huta, hamuzsir stb.) (8.6.-1. dbra). Ahogy a térképen is latszik, e
telepiilések sulypontja a bitkk szimara kedvezébb éléhelyekhez kothetd. A telepiilésneveken tal a kilteriileti
részek, hegyek, volgyek szdmtalan biikkk-elétagt nevet ériznek. Néhany szomagyarazat ehhez kapcesolddéan.
Bikal: a falu nevének jelentése bitkk-al, vagyis ,,bitkkés erdé alja” (Odor 2002). Magyarbiikkés (romanul
Bichis, németiil Buchendorf) kozség Maros megyében. Magyarbiiks vagy Magyarbiikkds (németiil Unga-
risch Bieling) Vas virmegyei elnéptelenedett kozség. Biikkosd kozség, valamint Biikkos, mely Jigénak része
Baranya vérmegy¢ében. Sepsibiikkszad (Bixad) telepiilés Erdélyben, Héromszéken. Helytorténeti érdekes-
ség, hogy Sugasfiirdd (Sepsiszentgyorgy) nevét a bitkkkerdék stigé-susogd hangjérél kapta.

Szintén szdmos patak, de még utcanév
is talalhat6 buikk eldtaggal: Biikkos-patak
mentén, Bitkkos Erdélyben, Biikkos-pa-
tak Szentendrén. Bikkos ut Budapesten,
vagy maga Bukovina a lengyel Tétrédban és
Bukovi a Galicidban taldlhaté telepiilés is
a buikkot 6rzi nevében.

A bikkhoz kothetd fogalmak ko-
zil példdul a huta, amely a hamuzsir,
valamint az tveg készitésénél haszndle
berendezés megjelolése, szintén szimos
foldrajzi nevében megjelenik. A mai Ma-
gyarorszagon teriiletén, illetve Szlovakid-
ban, Roménidban legaldbb 15-20 — huta -
tagﬁ telepiilésnevet gyﬁjtf)tt Ossze a wiki- 8.6.-1. abra. Telepiilések a Karpit-medencében, melyek neve
pédia megfelel6 oldala. A magyarorszagi- abiikkhoz kithetd. (A térképi pontok adatait Kollanyi Laszlé
ak koziil néhanyat megemlitiink: Oth4az-  bocsitotta rendelkezésre. A térkép Péter Judit segitségével késziilt)
huta (ma Métraszentimre), Fiskalitdshuta
(ma Matraszentlaszld), Felséhuta (ma Métraszentistvan), Répashuta, Haromhuta (Ujhuta, Kézéphuta és
Ohuta), Huta vagy Hutaszentlélek (Pilisszentlélek koznyelvi neve, Esztergom része), Paréd-Ohuta (Parad
része, Heves virmegye), vagy Szokolya-huta (Szokolya-Kiralyrét egykori neve, Pest virmegye), Vigashuta a
Zempléni-hegységben, Hutahelyi-patak a Matrdban. Roménidban Almaszeghuta (Bihar megye), Huta (Ko-
lozs megye), Huta (Csdkyujfalu roman elnevezése, Szildgy megye), Huta-hdgé (hdgd az Avas-hegységben,
Szatmdr és Mdramaros megye kozote). Szlovakidban Divényhuta (1899-ig O-Huta, szlovikul Stara Huta,
Besztercebdnyai keriilet), Esztebnekhuta (szlovikul Stebnicka Huta, németiil Glashiitte, Eperjesi keriilet,
Bértfai jars), Huta (Pozsonyalmas telepiilésrésze, Pozsonyi keriilet, Malackai jérds), Hutds (szlovikul Hut-
ka, németiil Glashiitte, Eperjesi keriilet), Livohuta (szlovakul Livovskd Huta, Eperjesi keriilet), Murdnyhuta
(Besztercebdnyai keriilet), Szomolnokhuta (szlovikul Smolnicka Huta, németiil Schmélnitze Hiitte, Kassai
keriilet, Golnicbdnyai jards).

Hamuhdz megjelolést teriiletekkel is tobb helyen talilkozhatunk, a Vértesben, a Borzsonyben, a Bakony-
ban, Somogyban, Vasban (Hamuh4z diilé Csipkercken), de van péld4ul a Balaton-felvidéken és Baranyaban
is e fogalomhoz kothet§ telepiilésnév. Erdekes, hogy Poticshaza, illetve Potécs-volgy neve is kozvetetten a
biikkhoz kéthetd. Az elébbi az egykori hamuzsirtézés épitményei helyén 4ll6 turistahaz, az utébbi zempléni
volgyben pedig hamuzsir f8zése folyt (Potécs = Pottasche, ami németiil a hamuzsir megnevezése).

Német nyelvteriileten a Holzkohle (faszén), illetve Aschenhiitte (hamuh4z) mint helynév nagyon gyak-
ran eléfordul, egykori lakosainak foglalkozdsara utalva. A biikk sz a német nyelvteriilet helységneveiben
1 500 alkalommal fordul elé.
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A biikk nevébél szirmazé személynevek

Biikk (7), Bitkk-Molnar (1), Biikkerds (4), Biikkerti (7), Bukkes (1), Bitkkfa (1), Biikkfai (1), Biikkfalvi
(5), Bukkhegyi (1), Bitkkhely (4), Bitkkhelyi (1), Bukki (3), Biikki (19), Bukkna (2), Bukkony (1), Bukkos
(7), Biikkos (1), Biikkds (1), Biikkdsd (1), Bukkosdi (2), Biikkésdi (1), Bukkosi (7), Biikkési (10), Bitkkosy

3), Bitkky (RadixIndex 2023) ... és még szdmos szdrmaztatott név: Biiky, Biiki, Bulovi és példdul a Baksa és
a Szénégetd magyar csaladnév is.

Német nyelvteriileten Kohler, mint foglalkozdsnévbél kialakult személynév (a.m. Faszenitd), csakugy,
mint a magyarorszagi svab felmenékkel biiszkélkedd Aschenbrenner csaladnév (a.m. Hamuégetd) is kozve-
tetten a bitkkkhoz kothetd név.

A biikk régies francia neve a ,Fayard” vagy ,,Foyard” a latin ,Fagus” sz6bdl szdrmazik (a ma elterjedt
neve ,le hétre” a német Heister sz6bdl ered) (Ride 2022). A francia Faix [fe] f6ként Kozép-Franciaorszdgban
eléforduld képzétlen lakdhelyi név, amely a hasonlé hangalaku, *bukk, bikkos’ jelentésti kiiltertileti helyrél,
tany4rdl val6 szdrmazist, ottani lakShelyet jelol. Hasonlé jelentéstick, azonban el6ljiroval és eltérd irdsmod-
dal, nyelvjarasi formaval alakultak ki a kovetkezé francia nevek: Deffaix, Defais, Defait, Deffais, Defois,
Defoix, Deffois, Deffoix.

A bukkhoz, biikkosokhoz kéthetd dllatok és novények nevében is gyakran megjelenik a biikk sz6, példa-
ul: bitkkk gubacssztinyog, beech gall midge, die Buchengallmiicke, la cécidomyie du hétre (Mikiola fagi); bo-
bitds biikksz, kleiner Buchenborkenkifer, beech bark beetle (Zaphrorychus bicolor); bikkk-bolhaorményos,
der Buchenspringriissler, beech leaf-miner beetle, le charangon du hétre (Orchestes fagi). Ritkdbb az az eset,
amikor csak egy-egy nyelv kot egy fajt a bitkkhoz, igy a németben der Buchfink (Fringilla coelebs), vagy a
magyarban biikksés (biikkos sds, sz6ros sds) (Carex pilosa).

A biikk népi felhasznilasa

A biikk faanyagit, annak gyenge tartdssaga miatt, a kordbbi korokban mindségi fatermékekhez, ugy,
mint épiletfinak vagy butor alapanyagnak, ritkin hasznaltak. Tuzelésre azonban anndl inkdabb, hiszen
tizifanak vagy faszénnek, valamint élelmiszerek fustolésére kivalo a féja, amellett, hogy magas a ftééreéke,
a fustje illatos. Ttzit4ja elényére valik j6 hasithatdsiga is.

Az elégetése sordn keletkezd hamu felhaszndldsi médjai mar a kozépkortdl ismertek. Az tjkorban ha-
mujdt sokrétlien és széles korben alkalmaztak. Hazdnk hegyvidéki teriiletein, de a trianoni dontés elotti
Magyarorszag erddstiltebb részein is kiterjedten hasznaltdk a korabeli héziipari termelés alapanyagaként.
Ugy, mint a ma mér ipartorténeti, illetve néprajzi érdekességnek szdmitd, szakokratasi intézményeinkben a
»melléktermékek” cimszé alatt tanitott faszénégetésnél, a hamuzsir f6zésnél, a mészégetésnél, illetve az ipari
jellegti kohdszatnal, az tiveggyartasnal és a 16porgyartasnal is. Ezek a tevékenységek a legtjabb korban mér
olyan mérettire ndtték ki magukat, hogy alapanyagigényiik kielégitése miatt hatalmas teriileteken megfo-
gyatkoztak a bitkkosok.

A biikk felhasznéldsa a faszén, a hamuzsir és az tiveggyartds tekintetében a Kédrpat-medencében, sét
egész Eurdpa biikkos oveiben alig mutat kiilonbségeket, igy ezen felhasznédldsok mikéntjét Magyarorszagra
és Eurdpdra vonatkozdan egyiittesen targyaljuk.

Faszén

A faszénre nagyon régéta, tulajdonképpen a rézkor dta, a kovics- és a lakatosmestereknek volt sziiksége,
de egy virdgz6 kovicsmithely szdmdra egy kisebb boksédban késziilt faszén mennyisége 5-6 évig is elegendé
volt. Az iparszertivé val6 vaskohdszat is nagy mennyiségben igényelte a bitkkosok faanyagét, természetesen
mds fafajok mellett (Veres 2022). A mai erd8kben, a hagyomdnyos médon torténd faszénégetés mér jofor-
mén csak folklorisztikus jelentdségt tevékenységként fordul el8, bér néhany erdégazdasag kisebb mennyi-
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ségben allit el6 kereskedelmi célbdl faszenet, a hagyomanyos eljaréssal. A bikkfabdl kivalé minéségu faszén
készithetd.

Most réviden ismertetjitk az tun. boksaszenités folyamatat Ortutay (1977) és Paladi-Kovécs (2002) nyo-
mdn. A szénégeté helyet Erdélyben ,baksa- vagy vatrahelynek” (roman vatra = tiizhely), a Bakonyban boksa-
helynek is nevezik. A leend6 boksdnak szdraz helyet valasztanak, amit elegyengetnek, simitanak, vagy enyhe
rézstjli kap formdjaban képeznek ki. A kisebb, 80 tirméter fa kiégetésére alkalmas boksdnak legalibb 8 m
arméréji hely kell, de ismert 250 trméteres boksa is, ahol legalabb 12 m-es 4tméré az elvart. Ahol lejtds
teriiletre keriil a boksa, ott bizony ekkora teraszt kell kialakitani. A boksabéltél a boksa széléig, annak aljan
mintegy 15 cm széles rést, igynevezett gyuajedlikat képeznek ki, majd ezen keresztiil gyujtjék be a boksat.
Az osszerakott boksit lehullott falevéllel, szalmaval, szdraz novényekkel takarjik, majd legalibb 10 cm, de
inkdbb 20-25 cm vastagon befedik folddel. A boksa tetején szell6z6nyilds marad, hogy kénnyebben meg-
gyulladjon.

A fa elszenesedését az mutatja, hogy a
boksa oldala ésszeesik, megroggyan (8.6.-
2. 4bra). Egy nagyobb, 150 m® fibdl rakott
boksa nydron 14-16, télen 10-12 nap
alatt ég ki, bar télen ritkdn égetnek bok-
sat. Egetés utan a szénrakésrol gereblyével
lehtzzdk a foldet, majd port lapdtolnak
rd, vagy vizet locsolnak rd, hogy a még
izz6 faszén lefojtva hiiljon ki. A lehtilés
legalabb egy napot vesz igénybe. Ezutén a
faszenet tisztitjak, portalanitjik és halom-
ba gytjtik. A jol kiégett szén lapdroldskor

csengd hangot ad, és nem hagy fekete nyo- = T P

mot a fehér térgyakon. 1 m? szaraz biikk- 8.6.-2. 4bra. Szénégetd boksa (Fotd: Csoka Gyorgy)

fabdl rendszerint 5 hektd (kb. 110-120

kg) faszén késziil (Hegyi (1978) tanulmdnydban egy tirméterbél), azaz a faanyag térfogatra nézve a felére,
sulyra negyedére csokken. A nagyarinyu szijiccsal rendelkezd, fiatal fabdl lesz a legjobb mindségti szén, mig
az oreg gesztfa konnyen pattand, merev szenet ad. Fontos, hogy a fa egészséges legyen, mert korhadt fa kevés
szenet és sok gazt ad (Lukécs 1951).

Egy boksanal altaliban két szénégetd dolgozott. Egetés kozben nem volt szabad elhagyniuk a boksdt, a
begytjtas utan csak felvéltva pihenhettek, hiszen a boksa égését nem lehetett ledllitani éjszakara vagy héevé-
gére. Ez nehéz és veszélyes munka volt, rdaddsul az id6jards viszontagsdgainak kitéve kellett dolgozni (Kinda
& Peti 2004). Mi torténik a boksdban? A boksa belsejét légmentesen nem tudjuk lezérni. A foldtakardssal
azt érjiik el, hogy a boksa belsejébe kevés levegé jusson és lassan égjen. A boksa égése soran hét termelve a
faanyag egy része elég, de elég kozben a termel6dé fagaz és a faszesz is, a felszabadulé vizgéz pedig a levegd
egy részét kiszoritja a boksibol.

Magyarorszagon a XIIIL. szdzadban mér égettek kereskedelmi célbdl faszenet. IV. Lészlé 1276-o0s okleve-
lében megemliti, hogy ,,... a szénégetdk és favagok az erdékben vagy Golnitz varos mds munkdsai ... a vros
hatérain beliil szabadon minden akadalyoztatas nélkiil mikédhetnek”. Kiemelt szerepiiket igazolja, hogy a
fels6-magyarorszagi binyavérosokban a szénégetdk, csaktgy, mint a banyaszok és a favigok, I1. Jézsef ural-
kod4saig adomentességet ¢lveztek, nem kellett a robotmunkdban és a katonai szolgdlatban sem részt ven-
niitk (Viga 1990). A kevés megmivelhetd foldteriilettel rendelkezé hegy- és dombvidéki teriileteken egész
falvak folytattak szénégetést. Ilyen telepiilés volt a Bitkk hegységi Mélyinka, a matrai szlovék falvak, igy
Mitraszentimre, Mdtraszentistvin és Matraszentldszlo, vagy az erdélyi Farkaslaka is. A torok korban viszont
a harcok miatt a jobbagyok kotelezettségeként eldirtdk a l6por elédllitasihoz szitkséges faszén beszolgélta-
tasat (Kokas 2013).
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A faszén alkalmazésa a 19. szdzad végén jabb lendiiletet kapott, ugyanis a textilipar fejlédésével a ko-
rabbiaknal sokkal jobb minéségti gyari vdsznakat készitettek. Ezeket mar nem méngorléval, hanem faszenes
vasal6val tették a mosds utdn egyenletesebbé. Ekkor a faszén a kohdszok és a kovécsok muihelyeibdl kilépett
és elterjedt a vérosi és falusi hdztartdsokban is (Viga 1990). A réz- és vasgyartds sordn a mai napig hasznaljak
a faszenet (,edz8szén”), de ismert termék az akeiv szén, a szirék és szagtalanité berendezések (pl. a gdzalarc
szelence) részeként is. Mivel kdnnyen meggytjthatd, majd szinte ling nélkiil ég, kivéldan alkalmas grillezés-
re. A faszén ipari méretekben torténd elédllitdsa manapsag szénégetd tizemekben torténik, ahol 16-20 6ra
alatt, nagy mennyiségben tudnak faszenet elédllitani. Ujabban mar lehet barkacsaruhazakban, kertészeti
boltokban hézi felhasznalasra késziilt faszénégetd retortat is kapni.

A biikkfa elégetésének misik, 6sidok ota fontos felhasznéldsi teriilete, elsésorban a husfélék tartdsitasa,
a fiistolés. A biikkfar a legjobb fiistolé fik kozott tartjik szimon, mert témény a fiistje. Ujabban a sonka
és kolbdsz mellett az élelmiszerboltok polcain talalhatunk bitkkfan fustolt sajtot, szalonndt, sonkét, egyéb
husipari termékeket. Fiirjtojést csak bitkkfaval fiistolnek. A sorfézésnél az angolokndl (smoked old ale) és
németeknél népszerti ,,Rauchbier” tipusok készitésénél a malatét a mai napig bikkfén fustolik.

A faszénégetés sordn szilard terméket (faszén), géze (fagdz) és folyadékot (faccet, faszesz, ktrdny) is nye-
riink. A faszénport a disznovény termesztdk, zoldségtermeldk talajfertStlenitésre és a kémhatds semlegesi-
tésére hasznéljik. A fagiz energiatermelésre haszndlhatd, de 6sszetételébol adéddan hatdstoka alacsonyabb.
A folyékony termékek koziil a faszesz ipari alapanyag, a kdtrany pedig egyes fasebkezel$ anyagok alkotérésze
(a fentickrél b8séges leirast taldlunk Szécsi (1884) munkdjéban).

Hamuzsir

Szintén a bukkfa elégetése az alapja egy masik, mar a kozépkorban is ismert, de igazén az tjkorban ki-
teljesedett haziipari, illetve vegyipari eljardsnak, a hamuzsir f8zésnek, avagy a hamultg nyerésének. A kali-
um-karbonat (vagy mds néven hamuzsir, régi nevén kétszénsavas hamany) egy fehér, konnyen mallo, szildrd
s6. Vizben jol oldédik, vizes oldata erdsen bazikus. Osszetétele 50-80% kalium-karbonit (K,CO,), 5-20%
kalium-szulfit (K,SO,), valamint néhany szézalék sz6da (Na,CO,) és kilium-klorid (KCI). A hamulig a
szappankészités és egyes tisztitdszerek elkészitésének alapja, de sziikség van rd az tiveggyartds folyamatdban,
tovabba laboratériumokban vizmegkotd és szaritd hatdsa miatt alkalmazzdk. Hazankban (és Kindban is)
felhasznaljak a konyhdban ¢és az élelmiszeriparban savanytsagot szabalyozé anyagként, E501 néven. Korédb-
ban elengedhetetlen kelléke volt az tiveggydrtasnak, a vdszonfehéritésnek, a borcserzésnek és a salétromfo-
zésnek is (utébbiban a faszénnel egyiitt) (Paladi-Kovacs 2002).

Hazai fafajaink kozil a bitkk a legalkalmasabb a hamuzsir elééllitdsara. Meg kell emliteni, hogy egy
mdzsa hamuzsirhoz mintegy fél hekedr féc kellett kivagni. Egykori vélemények szerint a legjobb hamuzsir a
kissé¢ mdr korhadt, karvastagsagu biikkfadgak hamujédbdl késziile (Hegyi 1978). A folyamat a biikkfa elége-
tésével kezdddik. Fontos, hogy minél tisztabb hamut kapjanak. A biikk faanyaginak hamuja 15-20%-ban
tartalmaz K,O-t, ami kiilsnosen alkalmassd teszi a hamuzsir kinyerésére (Molndr et al. 2016). A faanyag
elégetése utan mintegy 0,2-2%-nyi hamu maradt vissza, melynek csupan 1/6-1/10 részébél lesz hamuzsir.
Elképzelhetd, micsoda mennyiségti faanyagot fustoltek el eleink a hamuzsir nyeréséhez!

Eleinte 4116 fik ald gyujtottak be, majd méretes vermek folotee égeteék el a bukkfét, amig a verem megnem
telt. Az elégetés utdn visszamaradt hamut tovébbi feldolgozdsra a hamuhdzba (szalajkahdzba) szallitortdk.
Kés6bb hamuhutékat épitettek, ahol a dolgozékat hamuégetdknek nevezték (Hegyi 1978). A hamuzsirfézd
hutdkban végezték a kilugzést, melynek folyamdn a hamut tartalmazé hordét vagy kadat felontoteék vizzel,
majd egy napi 4llds utdn a hamubdl a lugot kiold6 vizet leeresztették. A folyamatot tobbszor megismételeek.
A kovetkezd hordé hamut mar az el6z8 lugos vizzel toleoeeék fel (Paladi-Kovacs 2002). Ezutdn a lugos fo-
lyadé¢kot leparoltdk (f6zték), majd az dsszestirtisodott, zsiros tapintdst, kenédé anyagot a hamuzsir készités
utolsé fézisaként kalcindledk, azaz finomitottak (Szécsi 1884). Ennck sordn az ekkor még sotét szinti masszé-
bol, a stét szint add szerves anyagokat hevitéssel tévolitottak el. Magyarorszagon ez fedett helyen, boltives
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kemencékben tortént. Végiil a végtermék egy teljesen tiszta, fehér, kristélyos szerkezet(i por lett. A hamuzsir
kalium-szulfatot, kélium-kloridot és szédat tartalmaz, erésen nedvszivo, lugos hatdsu, ezért jol zarddé hor-
dokban vagy szurkozott laddkban kellett tartani.

A 19. szazad kozepéig Magyarorszag viligvezetd hamuzsir termelé volt, nem csupan a mennyiség, hanem
a mindség miatt is. A magyar hamuzsir f6ként Anglidban volt keresett dru, ugyanis az akkori vélemények
szerint az angol tivegnek a magyar hamuzsir adta meg a nagy tisztasdgat. Az tiveggyartas mellett a vdszon-
fehériték is nagyra tartottdk a magyar hamuzsirt. A 18. szdzadban a hamuzsirtermelés stlypontja a Dundn-
tulon volt. F6 kézpontként a Bakonyt és a Soproni-hegységet emlithetjitk. A magyarorszagi erd6k kimert-
lése utan a hamuzsirtermelés salypontja Erdélybe tolédott 4t, ahol a 19. szdzad els6 felében az avasi, sziligy-
sdgi, bihari, majd késébb a brasséi-szebeni erdévidékek hutai gyartottdk a legtobb hamuzsirt. A névekvd
éreckesitési nehézségek, a nyersanyag szdmottevé megdriguldsa, az oroszorszagi hamuzsir megjelenése, a
strassfurti (Németorszdg, Szdsz-Anhalt tartomdany) kélisételepek felfedezése (1856), tovdbbd a mesterséges
szodagydrtas kovetkeztében a novényi, ezen beliil féleg a bikkfibol nyert kalisok termelésének bealkonyult
(Palddi-Kovacs 2002). Napjainkban a hamuzsir ipari eldallitdsdhoz mér nem kell fahamu.

It emlitjitk meg, hogy a hamuzsir latin eredett neve a sal alcali, magyarul alkéli s6. A Szalajka-patak
elnevezése a hamuzsir, mint az egyik alkali s6 megnevezésébél ered, de a szalalkali, mint sttési alap-
anyag, szintén egy alkdli s6. A név tehdt a kozos eredetre, az alkali sékra utal (amugy a sziksé is alkéli
s, de a bitkkel médr nehezen hozhaté kapesolatba). A szalalkéli (régi magyar neve szalagaré, szalagéria,
szalatka, vagy szarvasagancssd, szarvso, agancsso, mert régebben nitrogénben gazdag szerves anyagokbdl
(szarv, korom, haj) 4llitottdk el6, de mds felhasznalds sordn repiildsonak is nevezik) ammoénium-karbondt
[(NH,),CO,] és amménium-hidrogén-karbondt [(NH,HCO,] keveréke (Wayda 2019). Az élelmiszer-
iparban E503ii a jele.

Hogy ne legyen olyan egyszerti, a hamuzsir is hasznalatos volt siités soran! A mézes tésztak lazitasira
egykor kiillonb6zé kémiai lazitdszereket hasznaltak, mint példdul a hamuzsirt, vagy a szalalkélit. Mind-
két adalék hasonl6 hatasokat fejt ki a stitdben, de eltéré tulajdonsédgaik is fontosak. A siitemény tésztajiba
adagolt hamuzsir a sav hatésara lebomlik, mikézben széndioxid szabadul fel. A felszabadulé CO,-gaz el6-
segiti a nagy méztartalmu tészta fellazitdsdt (Wayda 2019). A lazit anyagok mennyiségének és ardnydnak
terméked] fiiggd helyes megvalasztdsa nagy szaktuddst igényel. A hamuzsir az 4tmérdt, a szalalkdli a ma-
gassdgot noveli. A hamuzsirtél jobban pirul, a szalalkalitél viligosabbra siil a tészta (FVM 2003). A mai
élelmiszeriparban mér nem a faanyag elégetésébdl szairmazé hamuzsirt alkalmazzak, hanem az ipari uton
eldéllitott valtozatdt és az elébb emlitetteken tul felhasznéljak savszabalyozoként és stabilizdtorként is az
uditditalok gyartasindl.

Napjainkban a folyékony mosészereknek is a hamuzsir az egyik sszetevéje, valamint CO, forras a tiiz-
olt6 készitményekben. A kélium-karbondtokat felhaszndljdk még a mezdgazdasigban miitrigyaként; az
tiveggydrtdsban optikai tiveg, illetve kristdly gydrtdsahoz; az épitdiparban, habarcs adalékanyagaként a fa-
gydspont csokkentésére; a fotdzasban, mint a fényképek eldhivasinak egyik reagensét.

Uveggydrtis

A hamuzsirhoz szorosan kapcsolodik az tiveggydrtas torténete is. Az tiveg mar az 6korban is ismert anyag
volt, sét, a természetben is eléfordul, az obszididn nevi dsvinyként. El6allitdsa sokdig meglehetésen nehéz-
kes ¢és draga volt, emiatt joforman csak az uralkoddk engedhették meg maguknak az tivegtargyak birtokla-
sit. Eurépaban a rémaiak honositottak megaz tiveggyartast. A kozépkorban mér tobben hozzdjuthattak, de
amég mindig eléggé koltséges el6allitds miatt széles korben nem terjedt el. A korai kézépkorban, Eurépéban
a Mediterraneumon kiviil csak egy-két nagyobb vérosban mitikodott tiveghuta. A koleséges szodat aztan el-
kezdték helyben honos fék — elsésorban biikk — hamujébdl készitett hamuzsirral (kdlium-karbonar) helyet-
tesiteni, valamikor a X-XI. szdzadban. Az tiveget, mint anyagot egyébként a magyarsig még a honfoglalds
elétt megismerte. Az tiveg szavunk valdszintleg irdni eredett (Ortutay 1977).
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A magyarorszagi iiveggyartds a kozépkorban kezdédott. Az elsé, biztosan ismert tiveghutak a banyavéro-
sok kozelében mikodeek kamarai tizemekként. A banyavidékeken igencsak fontos feladatot lactak el a kez-
detleges tivegedények, ugyanis a nemesfém gyartdsnal sziikséges erds savakat, a vélasztdvizet és a kirdlyvizet
tartotték tivegekben. A binyavérosok utdn a X V1. szézad végétél maganfoldestri uradalmak erdéségeiben is
alakultak Giveghutak. Az ivegtargyak szélesebb elterjedésére azonban még sokat kellett vérni, megint csak a
nagy hdboruk utdni idékre, a 17. szdzad kozepére. Ettdl kezdve vélt széles kortivé a paraszti tivegfelhaszndlds
is. A magyarorszagi tiveghutédkban kalcium-kalium tiveget allitottak elé. Az tiveget a helyszinen talalhaté
homokbdl vagy kellden elékészitett kaviesbol (békasobdl), kdbél, mész és hamuzsir hozzdaddsaval hevitéssel
allitottdk eld, specidlis olvasztéd kemencékben. Az tiveghutdk ebben a békésebb idészakban mar ki tudtak
telepiilni az erd6kbe, a hamuzsir készitéshez és a kemencék flités¢hez nélkiilozhetetlen alapanyag kozelébe.
Igy sziiletett a jellegzetes ,erdei iiveg” (Waldglas), vagy parasztiiveg, amely a felhasznale alapanyagokban
taldlhaté szennyezédések miatt dltaliban zoldes, esetenként barnds vagy srgds szind volt (Csiffary 2006).
Eurdpaban széleskord, jelentds tiveggyartis Hessenben volt, az alapanyagok bésége miatt, késébb aztdn a
FeketeerdSben is elszaporodtak az tiveghuta telepiilések, amelyek nevitkben ma is emlékeztetnek a Feketeer-
déiivegre, mint fogalomra (Buck 2022).

A 17-19. szazadi magyar iiveghutdkban tobbnyire ablakiiveget (stkiiveget) és egyszerti, kdznépi haszné-
latra az olcsébb hasznélati oblosiiveget allitottak elé. A hutdkban készitett tivegedények a favott stilus je-
gyeit mutattak, tehat megjelenésiikben az tivegfuvé dltal kolesonzott forma domindlt. Az esetleges tovabbi
diszités altalaban az tveg feliletére helyezett tivegfonalakra, vagy belekarcolt mintékra és tivegfestésre szo-
ritkozott. A szabadon fvds mellett alkalmaztdk a samott-, fém- vagy faformdba torténd tivegfuvas techni-
kdjac is (Veres 2006).

Ujkori, erdévidéki hutiinkban tgynevezett kaliiiveget készitettek. Az iiveggé olvaszthaté szilikérot
— leggyakrabban homokot vagy kvarckavics (népies nevén ,békasd”) zuzalékdt — hamuzsirral és mésszel
keverték. Teljesen attetszd (ofehér”, illetve ,kristaly”) tiveget csak gondosan vélogatott, csillogban tiszta
békasobdl vagy finom, fehér kvarchomokbdl lehetett eléallitani, megfeleld tisztitbanyagok hozzdaddsaval.
Az elgondolkodtaté nevii békasé a hegyi patakokban gorgetett kvarckavicsok neve. A népi hiedelem szerint
a kavicsokat a békdk nyaljik simdra, amikor a téli dlom idejére egy-egy kavicsot a szdjukba vesznek, hogy
abbdl taplilkozzanak (Tétfalusi 2001).

A hamuzsirra azért volt szitkség, mert a szilikatos anyag olvaddspontjat csokkentette 2000 fokrol kb.
1450 fokra, tehat ugyanaz volt a szerepe, mint a velencei nétroniivegben a novényi vagy dsvanyi sz6ddnak.
A keleti kereskedelem kora kozépkori 6sszeomldsa utdn a levantei partvidékrdl és Egyiptombdl szdrmazé
natront helyben elallitott hamuzsirral kellett helyettesiteni. A legjobb hamuzsir, mint ahogy mar emlitet-
titk, a kissé mar korhadt, karvastagsdgu bitkkfadgak hamujabdl késziile, de kozonséges (,,zold”) tiveg készité-
s¢hez az egyszerti hdzihamu is megtette. A fahamuhoz gyakran ligyszara novények (pl. fi, haraszt) hamujat
is hozzédkeverték. Az tiveget a nyersanyag fémoxidjai is festhették. A mangén lilara, a kobalt kékre, a vas
sargara ¢és zoldre fest az olvadékban.

A parasztsagaz ivegarukat nagyrészt folyadékedrold edényként hasznélta, ugy, mint butélidk, butykosok,
kancsok, tanyérok, tejesedények (vajkopiilé is), virdgeserepek, poharak, korsok.

A 19. szézad folyamén azonban hazdnkban is a német és cseh tivegmesterek dltal a 17. szézadban kifejlesz-
tett, Cseh- és Morvaorszdgban, valamint Szilézidban mér dltaldnosan alkalmazott, kifinomult kristalystilus
terjedt el. Az egyszer(i fuvas helyett a kidolgozott, csiszolt, metszett munkak kertiltek el6térbe, és az el6al-
litds a kézmtiparrol a gyari termelésre tevédote at. A 18. szdzadban kifejlesztették a széda kémiai elédllita-
sét (ndtriumsé: Na,CO,), igy a 19. szdzadra az erdei vindorhutdinknak bealkonyult, egyidejtileg nélunk is
kialakult és tért nyert a modern tivegipar (Csiffary 2006). Egyes faftitéses hutdk azonban még a 20. szdzad
elején is termeltek, mint a II. Rékédcezi Ferenc alapitotta hiromhutai tiveghuta (Borsod—Abaﬁj—Zemplén
varmegyében, ahol 1919-ben 4llt le az tiveggyartas) (Jarasi 2008). Ipartorténeti emlék a Keleti-Mecsekben
taldlhaté Hosszhetény egyik erdei kozjoléti nevezetessége a 18. szdzadban miikodott, napjainkban helyre-
allirott tiveghuta (Gallina & Gulyds 2022).
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Tapliszat

A taplészat is kapcsolddik a hamuzsirhoz, hiszen ez az egyik olyan anyag, amit a taplé kikészitése sordn
fel kell hasznélni. A tapldsz sz6 értelemszertien a tapld szobdl szdrmazik, amely a tapldsz szakméban min-
denckelétt a leggyakoribb tapléfajunk, a mindeniitt, kiilonésen az erdélyi nagy kiterjedést erddségekben
megtaldlhat biikkfa-tapld (Fomes fomentarius) felhasznalésara épiil. Ite kell megemliteniink, hogy entomo-
l6gia szempontbél a tapldszok egy rovarcsoport neve is, egyik képviseldjiik a feketehasu taplész (Mycetochara
humeralis).

A tapldszatot Radvanyi (1912) tanulménya alapjén
ismertetjitk. A tapléfeldolgozds Erdélyben, azon beliil
Korondon és kornyékén még ma is jelentés népi mes-
terségnek szamit. Még az utdbbi idében is 50-60 csa-
ladnak biztositott megélhetést, ugyan manapsig nem
annyira hasznalati, inkabb csak disztargyakat (8.6.-3.
dbra) készitenek a taplokbdl. A ,tapldszat” kifejezés
alatt Erdélyben, a Székelyfoldon mindazokat a tevé-
kenységeket értik, amelyeket a taplégomba szedésé-
tél a feldolgozdsiig a gomba gytjtéje és a késztermék
cl6dllitdja, azaz a ,tapldsz” végez. A taplok begytjtése
egész évben folyik, de a tavasztdl juniusig leszedett,
fiatal, puha taplégomba a legalkalmasabb a feldolgo-
zésra. A késébb gyujtott termdtestek nagyon fésak.
A taplészedd 4lralaban otthagyja a gomba tovét (a no-
vekedési gumat), amirdl nagy eséllyel mar okedberben
ismét szedhet taplét. Ez lesz a masodik termés. A tap-
l6gombit a taplész egy megélesitett sarléval megtisz-
titja a kemény, fis ,héjatdl”, a taplokéregtsl. Az igy
megfaragott gombét még nedves éllapotéban a fél- 8.6.-3. dbra. Biikkfa taplobol késziilt taska és teritd
gomb alaku, kupakszert formara, a ,,csutakra” htzza, (Foté: Tuba Katalin)
majd ezen a fabdl késziilt, bunké alaku ,sulyokkal”
kikalapdlja, mikozben a gomba szétteriil, puhul és lemezformdt, illetve a csutak kupos alakjatdl sapkafor-
mit vesz fel. Az igy elkésziilt termék neve a sapka félgyartménya. Mas vidékeken a nyers gombat megha-
mozva, csoves részétdl megtisztitva, korongokra vagijik, szapuld sajtérba teszik, ahol salétromhoz sziksot és

hamuzsirt adnak és ebben az ,,ab4rlé lugban” 4ztajék (pacoljék), szaritjék, majd fakalapdccsal puhdra verik.
A sapkalemezre beliil keménypapirt ragasztanak, koré pedig ellenzét készitenek ugyanilyen anyagokbdl. Ez-
utdn, fehér nyirfataplobol (Fomitopsis betulina) kiszabote, festett falevelet vagy gytimélesdiszt formélnak és
a sapkdra er6sitik.

A legendék szerint a tapldszat egy véletlenbdl alakult ki: a hajdani sz¢kely gébé nagy esében egy nagy

puha taplégombat szétgyurt, majd ezt az es ellen a fejére huzta.

Biikk apréfadru és egyéb hizi felbasznilisa

A biikk faanyag hagyomanyos felhasznéldsinak sorabdl nem hagyhatjuk ki a faanyaga népi apréfadru
célt hasznositdsat sem. Finom, rovid szemeséssége megkonnyiti a megmunkéldsat, kiilonosen a kis dcsmun-
kakban. Konnyen hajlithaté. A székektdl az evezékig vagy a lépeséktél a parkettdig mindenféle termék gyar-
tdsara alkalmas lehet (Moreau 2019). Keménysége, viligos szine és jo megmunkalhatésaga miatt faanyagat
évszdzadok 6ta szerszamok nyeleként hasznaljak. Lukdcs (1965) részletes munkdjabol tudjuk, hogy a bitkk
faanyaga jo faragott lapdtnyél megnevezésti terméknek. A kocsikiakasztérud és a vasuti feszitdfa szintén
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biikkbél a legjobb, de vasuti fékezédorongnak, vagy éppen kazalozélétranak ne hasznaljuk. Nagyon jé azon-
ban egy és kétkacsos kaszanyél, fagereblye feje és nyele el6éllitasira (foginak azonban nem).

A biikk ma is kedvelt alapanyag a haztartdsi fadruk gydrtdsandl, igy a fakanal, galuskadeszka (ez a vigo-
deszka egyik tipusa), a liszteslapat és az uborkafogd is bel8le késziil. A suszterek szivesen hasznéledk a faanya-
got a bitkkfa talpu cipd, bitkkfa cipékandl, bikkfa saimfa, biikkfa talpt klumpa készitésé¢hez. Biikkfakéreg
vagy talpkéreg volt a megnevezése a vékony bitkkfalemeznek, amelyet a ldbbeli-készitdk vaktalpnak haszndl-
tak (Pallas Nagy Lexikona 1893). Ezekre a termékekre még 60-70 éve Magyar Szabvanyok is léteztek.

Kisebb térfogatt hordok és mas folyadékearol6 edények, példdul sajtirok, csobolyok dongdjinak készi-
tés¢hez — a horddgyartasra hagyomdnyosan hasznalt fafajok hianyaban — hegyvidékeinken a biikkot is fel-
hasznaledk. Ennek a kiddrmunkanak a nyomai figyelheték meg a Bitkk-hegységben 4116 Oserdé nevii erdé-
rész egyes torzsein, a mintegy fél-egy méter magassdgban ldthaté tgynevezett ,ablakok” formajéban, ahol a
kadar - jokora mechanikai sériilést ejtve a fan — ,kostolta” a fit, az egyenes, pdrhuzamos rostlefutast keresve.

A bukk néprajzi-torténelmi felhasznalasdnak itt nagyjédbol a végére értiink. Természetesen a mai korban
is keresett a biitkk faanyaga, valamint 6kolégiai szerepe is fontos, de ezek a funkciok méar masik fejezetek ré-
szeit képzik. A bitkknek nem csak a faanyagdt, hanem természetesen mds részét is fel lehet hasznalni kiilon-
b6z6 célokra. A lehullott levelét (az avarjit) korabban haziallatok almozésira hasznaltdk, de Franciaorszag-
ban a bitkklevelekkel matracot is toltottek. Hasznélatanak az volt az elénye, hogy egészséges anyag, felszivja
a nedvességet ¢s jol szigetel a hideg ellen. Ezen kiviil a bikk levelei nem gytirédnek konnyen, és csak akkor
valnak t6rékennyé, ha nagyon kiszdradnak.

A biikk, mint ebeté novény

A biikk mind emberi, mind 4llati tdplalékként val6 felhasznaldsanak régi hagyomdanyai vannak (Ride
2022). A biikk makkja a mogyoréra, a levele a soska izére emlékeztetd. A leveleket kozvetlentl a fakadas
utan aprilisban kell gytjteni. Saldtakba lehet keverni, vagy parolva kell talalni, de akar nyersen is fogyaszt-
haté. Fézelékként, vagy egytitt mas zoldségekkel is el lehet késziteni. Tojasételekhez is adhaté, kiilonosen az
omletthez vagy a rantottdhoz illik. Alkalmas szészok és zoldséglevesek készitésére, vagy akdr savanyitva is
elkészitheté. Finomra vagva fliszervajat, fliszeres sajtot és turét is készithetiink beléle. Ontetek vagy pesztd
készitéséhez is felhaszndlhatjuk. Alkalmas limonddék, borok és likérok izesitésére. Régebben a juliusban
gytjeote bikkleveleket megszaritottdk és a dohdnyhoz keverték (Fleischhauer et al. 2022). Az erd8kdstold
blog zsenge biikklevelet ajinl saldtdnak, pitypanggal, tojissal, retekkel és koményes ontettel (erdokostolo
blogspot). Az biztos, hogy ez az eledel elég vitamindus. A németek a biikk leveleibdl bukklikért készitenek,
amint ezt egy konyhamuvészeti oldalrél megtudhatjuk (Likore selber machen 2023).

A mirciusi, 4prilisi bukk csiranvényeket fliszerezve eléételként kenyérre kenve fogyasztjak, vagy finom-
ra vagva és séban eltéve saldtdkat fiiszereznek vele.

Inséges idékben a tél folyamén a riigyeket felérolve lisztpétlékként hasznéleik.

A biikknek leginkdbb a makkja alkalmas étkezésre, a Fagus név is az ehet$ magjara utal a gorog eredeti-
ben (lasd részletesebben az 1.2. fejezet » A kozonséges biikk (Fagus sylvatica) nomenklatirédja és taxondmid-
ja alfejezetét). Makkja ugyan kicsi, de a rengeteget termd biikk esetén szeptemberben jéforman csak fel kell
s6porni a f6ldrél, a kemény, hdromszoglett héjat megroppantani, majd a mogyoréra emlékeztetd izii magot
soval porkolve vagy fézve lehet fogyasztani. Régen a maghéj nélkiili magot kemencében széritottdk meg. HS
hatdsira a csipds izét elveszitette, majd kézimalmon meg6rolték, és kenyérhez adtik vagy kenyeret siitoteek
bel6le. Ez inkdbb csak inséges id6kben tortént igy, maskor az dllatokkal etett¢k fel. A feletetés, a ,,bitkkolés”
kezdetén a sertések a bitkkmakk ¢lvezetétdl tantorognak, de csakhamar megszokjik azt és gyorsan hiznak
(Pallas Nagy Lexikona 1893).

A bitkkfa makkjibol olajat sajroltak, amit fézésre és vilagitdsra is hasznaltak. Ttzhelyen megpérkolve
kavépotlot készitettek beldle, de f8zve zoldséges ételekhez, darédlva salatdkhoz adeak. Pesztok, stitemények,
kekszek izesitésére, vagy akar palinka aromaként is kival6. Puhdra fézve a magokat, a kapribogy6hoz hason-
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16an lehet vele izesiteni az ételeket (Fleischhauer et al. 2022; Ride 2022). A nyers magok nagy mennyiségben
(40% koriil) olajat, valamivel kevesebb (35-40%) keményitée, fehérjée (20-25%), B6- és C-vitamint tar-
talmaznak. Azt azonban érdemes tudni, hogy a nyers bitkkmakk az oxdlsavak és a szaponin miatt emészt-
hetetlen. Gyomor- ¢s bélpanaszokat okozhat az arra érzékenyeknél. Mivel ez a két anyag vizoldhato, fézve
vagy forrazva eltavolithatdk a magokbol. Ezen kiviil alkaloidakat és fagint is tartalmaz. Ezek az anyagok az
érzékeny személyeknél fej- és gyomorpanaszokat okozhatnak, azonban hére bomlanak, igy f6zéssel ezek is
kozombosithetdk. Az olaja veszélytelen (Fleischhauer et al. 2022).

Eurdpa nagy részén évszazadokon ét ismert inségeledel volt a biikkfa kérge is. Erre a célra marciustdl
aprilisig a kidontote bukkfék kérgének legbelsd puha részét hasznéltik. Csikokba lehasogatték, egymdsra
helyezték és tgynevezett ,Knackebrot™ként (ropogds kenyér) fogyasztottdk, vagy megszéritva és poritva
liszthez adték. A friss faforgécsot fiistaromaként vagy ecet fliszerezéséhez ma is haszndljék (Fleischhauer et

al. 2022).

A biikk, mint gydgyniovény

A természetgyogyaszatban a biikk kérgébél és levelébdl lazesillapitd tedr készitenek. Léguti megbete-
gedések enyhitésére is hasznaljak, antiszeptikus hatassal is bir, megakadélyozza a baktériumok ¢és virusok
fejlédését (Fleischhauer et al. 2022; Ride 2022). A bitkkfa kérgébél készitett tea kiegyensulyozza a sok aréd-
nyét a testben. Erés antioxiddns hatdst. A bukk kérgébdl késziilt tea fokozza a vese miikodését. Ily médon
meggitolja a kovek ¢és homok képzédését. A vizelet eltavolitdsaval megakadélyozza a hélyag betegségeit.
Székelytoldon a megszaritott, megtort bitkkfakérget tednak fézve hasmenés, vérhas esetén itattdk a beteggel.
A kéregben ¢s alevelekben taldlhat6 tanninok féreghajtd, fertdtlenit és gyulladascsokkentd tulajdonsagok-
kal birnak (Ride 2022).

A faanyagbdl, kéregb6l késziilt tea csillapitja a heves viszketést és bérbetegségeknél gyulladascsokkentd
hatdssal bir (Fleischhauer et al. 2022), igy f8zetét ckcéma és pikkelysomér tiineteinek enyhitésére is hasznal-
jak (Ride 2022). A tedjét fiirdének felhigitva bdrgomba, var és rith ellen is alkalmazzik. A biikkfahamubdl
fézote luggal hajhullds ellen mostdk a hajat.

A faanyagbdl kreozotot (bitkkfakatrdny) desztillalnak, amely a homeopatidban belséleg, gyulladdsos pa-
naszok sokasagira nyujt gydgyirt. A biikkfabol készilt faszén kiilonbozé készitményekben emésztési pana-
szok, visszerek, sziv- és keringési problémék enyhitésére szolgil. Allitélag a bitkkfaanyag fiistje ferttlenitd
hatdsu (Fleischhauer et al. 2022).

Bach-viragterdpiaként hivosséget és tisztasdgot nyuje, felfrissit és kitisztitja a gondolatokat. A biikk ki-
16n6sen azoknak hasznos, akik sokat olvasnak, vagy szellemi munkat végeznek. Stabilizalja a sziv és a fej
egyttemuikodését. A virdgterapidja allitdlag migrén és fejfajas, vibralo, faradt szem, tovibbd a torokfdjis ese-
tén is hasznos. A biikk segit a kritikus embereknek, hogy ujra tolerdnsabbak és elnézébbek legyenck — még
onmagukkal szemben is.

A biikk kérgér illatgydgyaszatban is hasonléan alkalmaztak. A porra tort, szaritott bitkkkfakérget ku-
koricaliszttel szdrazon megpiritotték vagy l6soskaval, vérftvel keverve itattdk hasmenés, vérhas esetén az
allatokkal. A kéreg hamujdnak lugjéval a sebes, varas tehenet, lovat, a gyapju lenyirdsa utdn pedig a juhot

mostak le (Palfalvi 1998).

A biikk és fajtdinak kertészeti alkalmazéasa

Disznovényként kedvelt fafaj, mivel nem szereti az er8s metszést vagy a tomorodoce talajokat, ezért
elsésorban parkokba, jé szerkezetti talajra, napos vagy félarnyékos fekvésbe szoliterként érdemes iltetni.
Az alapfaj az arnyékos fekvést is tiiri, mig a legtobb szines levelti valtozat ilyen koriilmények kozote csak
szenved. A mélyrétegd, tdpdus, meszes talajt kedveli. Kozepes vizigényt, de a pards kortilményeket minden-
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képpen igényli. Kezdeti novekedése kozepes intenzitasu. Viszonylag késén lombosodik és mély arnyékot ad.
Az alapfaj lombja kozépkésdn aranysdrgira szinez8dik (Nagy 1980; Retkes & Téth 2000; Schmide 2003).

Csak kis telepiilések, peremvérosok nem forgalmas titjai mellé ajanljak sorfaként (Schmide 2003). Igy in-
kébb csak az északi orszagokban, illetve az Alpokban fordul elé kisebb telepiilések utcai sorféjaként. Ekként
val6 alkalmazasit tovabb neheziti, hogy gyokerei nem szeretik a levegdtlen talajt, ezzel osszefiiggésben a
burkolatokat.

Ultetését kertekben méretei korlitozzak. Nagyobb kiterjedést kastélyparkokban, varosi kozparkokban
azonban cl8szeretettel alkalmaztdk. Kiilondsen egyik diszvéltozata, a vérbitkk (Fagus sylvatica *Acropur-
purea’) volt népszerti a 19. szdzad tdjkertjeiben, ahol tobbnyire szoliter példényait ilteteék, amelyek ugy mé-
reteik és koronaformdikkal, mint sotétvoros levélsziniikkel képeztek kompozicids hangsulyokat.

Metszési tulajdonsagai ellenére sévénynovényként is szdmon tartjak. Ilyen tipust alkalmazdsira ott
nyilik lehetéség, ahol a terméhelyi viszonyok minden szempontbél kedvezdek szdméra (Brookes 1996).
A téjépitészetben extenziv termdhelyekre, esetleg véderdékbe javasoljak tiltetését, inkabb a hegyvidékeken
(Schmidt 2003). Bonsai finak is elészeretettel alkalmazzék, de nem konny( nevelni. Novényvédelmi szem-
pontbdl kozteriileteken a problémamentesebb fafajok kozé tartozik. Csak ritkdbban szaporodnak el levelein
az akndzémolyok (8.6.-4. dbra), ami a varosi lét csokkent létszdm és diverzitdsti predator és parazitoid ko-
z6sségére vezethetd vissza.

Az alapfajt a kertészetben is sszel
magvetéssel szaporitjék, a fajtakat azon-
ban télen elénevelt magesemetékre oltjdk
fajededl fuggben gyokérnyakba, torzsbe
vagy korondba (Nagy 1980; Schmidt &
Toth 2006). Az erds csucsriiggyel rendel-
kezd fajok kozé tartozik, igy még tltetés
utin sem ajanlott visszavigni, mert ha
visszavagjak hidnyos lesz a korondja (Nagy
1980; Czaka &Vall6 1988). A torzsneve-
lésére kiilon figyelmet kell forditani, hogy
egyenes ¢és kelld vastagsdgu torzset kap-
junk.

Az eddig mintegy 150 elédllitott
biikk fajtdbol a ,,List of Names of Woody

8.6.-4. dbra. Phyllonorycter maestingella aknai Plants” honlap 100 olyan biikk (F. 5}’[7/4'

(Foté: Tuba Katalin) tica) fajtat tart nyilvdn, mely Eurépédban

és az Egyesiilt Allamokban a faiskolai ki-

nalatban elérheté. Napjainkban a holland faiskoldk mintegy 46 biikk fajtdt kindlnak. Magyarorszagon a ki-

nilat maximum 16 fajtra korldtozédik (I4sd részletesebben az 1.2. fejezet »Infraspecifikus véltozatossaga«
alfejezetér).

A biikk fajeakrél a taxondmidnal mér sz6 volt, de kertészeti szempontbol hadd emeljiink ite ki hdrom faj-
tt. Egyik a kigydszertien tekeredd dgaival rendkiviili latvanyt nytjeé kiséreet- vagy kigydbiikk (£ sylvatica f.
suentelensis vagy "Tortuosa’). Franciaorszdgban Faux de Verzy biikkerdejében ma is 800 ilyen fa van. Kisebb
mérete miatt, megfelel§ paratartalom mellett nem csak parkokban, de kertekben is jol érzi magat. A masik
a F. sylvatica ’Rohanii’ fajta, melyet hasadt, kiss¢ hullimos, voros levelei, pirosas kupacsai, kerekded, stirt
koronaja, kozepes termete tokéletes parkfavé tesz, még tetdkertekbe is ajanljak. A F. sylvatica ’Remillyensis’
fajtét az 1820-as években Franciaorszagban szelektaltdk és termeténél fogva, amit az oltdsi magassiggal is

tudunk szabalyozni, kisebb kertekbe és patidkba is javasoljék.
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A biikk az agrarerdészetben

Domb- és hegyvidéki teriileteinken szdmos fas legeldben gyonyorkodhetiink, ahol bikk matuzsdlemek
dllnak, terebélyes korondval, gyakran szarad6 csuccsal. Ezeket az egykori gazdk drnyékot ad6 fénak tltet-
ték, vagy esetleg hagytak meg. A fas legel6k, legel6 dllatallomény hidnyaban beerd8sodnek, igy napjainkban
csak hal6 poraikban taldlunk ilyencket Zaléban, a Bakonyban, vagy a Bitkkben és mas, magasabban fekvé
teriileteinken. Az ilyen fiknak koz6s jellemzdje, hogy nagyon alacsony a torzsitk (2-2,5 m, ahol mér nem
éri el a szarvasmarha), igencsak széles, kiterjedt a korondjuk (gyakran a 15-20 m koronadtmérét is elérik),
hatalmas dtméréjlick (1-1,5 m), és a fényért valé kozdelem hidnydban a famagassaguk viszonylag alacsony
marad (20 m koriili, ahol a kézeli erd8kben, ugyanolyan terméhelyen ennél joval magasabb biikkok nének).
A torzsiikon a kéreg szokatlanul sebhelyes, durva.

A biikk megjelenése a miivészetekben
A biikk a mitolégiiban

A gorég mitoldgidban a bitkkok az Oliimposz szent hegyén néttek, és Pallasz Athéné istenné boles bag-
lyai éltek az odvaikban. A biikkfa mdr itt is a tudds és a bolcsesség szimbdlumaként jelenik meg eléttiink.
A rémai mitol6gidban a biikkét a termékenység fajaként is ismerték. Réméban az istenck atyjit, Jupitert
»Jupiter fagutalis” néven tisztele¢k a bitkkfa szentélyekben, miga tusculumi (Réma) biikkligetet Diandnak,
az erdé istennéjének szentelték (Hunt 2016). Hasonlé médon imddték a keltdk a francia Pireneusokban
Fagus istent, a bitkkfat. Az aquitaniai régidban Fagust a kisdedeket és gyermekeket védé istenként tisztel-
ték. Hozza iméddkoztak gyermekaldasért és a korai abortusz elleni védelemére. Ugy tartottik, hogy a voros
hajuakat Fagus 4lddsa kiséri. Papjai is gyakran voroshajuak voltak (Jufer & Luginbiihl 2001). A kelta mito-
légiaban a fiknak kiilonleges jelent6sége van. E szerint a biikkfa jegyében sziiletetteket mindig koriilveszi
valami titokzatossig. Jelenlétitkben az id§ kifurkészhetetlenné és végtelenné valik. Bimulatra méleé kony-
nyedséggel, kedvezd, megmagyardzhatatlan véletlenek segitségével valdsitanak meg lehetetlennek ttind dol-
gokat. Olyan eseményeket idéznek el8, amelyek pozitivan befoly4soljak a kériilsetiik élék sorsat. Altaliban
meglep6 magyarazatuk van az érthetetlen helyzetekre. Intuitivan megragadjak a felmeriil8 lehetdségeket, és
hatarozottan és felel6sségteljesen cselekszenek. Mély bizalmat sugdroznak a kortlottiik lévék felé. Inspirdle-
nak ¢és biztonsagban érzi magit az ember, ha velitk van. Biznak rejtett erejitkben, ami csak hossza id6 utdn
valik nyilvanval6v4 (Findling 2023).

A biikkét Eurdpaban az élet és a bolcsesség fijanak tartottdk, és magikus erdt tulajdonitottak neki (Ride
2022). A keltdknal mint kivdnsdgfa szerepelt. Sokdig fennmaradt az a szokds, hogy a bitkkre Y-alaku biikkfa
rudakat kotoztek az ezekre irt kivinsdgaikkal. A tiindérek ezutdn osszegytjeoteck a kivansagokat, és elvit-
ték a tiindérkirdlynének. A Keleti-Karpatokban a romédn pésztorok az dllatokat a bitkkfak ald hajtjik, hogy
azok termékenyebbek legyenek. Itt a bitkkkfa az anyasdg és a biztonsag szimbolikus kifejezésévé valik.

Ko6zép-Eurdpéban az erdei torzsvésések régi kotési varazslatokhoz kapcesolédnak. A lényok bitkkfa kér-
gébe faragtak szeretteik nevét, hogy magukhoz kossék dket. A kivansagok beteljestilését is igy kellett kérni.
A biikkfabdl készilt amulett allitdlag szerencsét hoz és megvédi viselSjét. Veszefalidban a 18. szdzadban azt
hitték, hogy a babik egy tireges biikkfibol keriilnek elé.

Anglidban és Svédorszagban karacsonykor egy nagy biikkfa ronkét tesznek a ttizre. Ennek a Yule blokk-
nak a hamvait tjévkor szétszorjak a mezékon, hogy dldést hozzanak a foldekre. Szintén elterjedt az a hiede-
lem, hogy a bitkkf4ba nem csap bele a villim (Ride 2022).

A faolelok ugy tartjék, hogy a kozonséges biikk vigaszt, tandcsot, békét és egytittérzést kindl. Vilsig
idején j6 a torzsére tamaszkodni, atolelni, vagy leiilni egy bitkkfa tovéhez. Eletenergiaval, életkedvvel tole
fel. A bizalom és a der(i kifejezdje. Segit a félelmek, az aggodalmak, a faradtsg és a rosszkedv lekiizdésében,
visszaadja az életkedvet. Energidjival pozitiv gondolatdramlast teremt, kitartévé tesz, és allandé célruda-
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tossdgra 0sztonoz. Serkenti a koncentraciot és a szellemi munkat, kiegyensulyozza az érzelmeket. A biikkfa
a legerdsebb energidval rendelkezd fafaj, a torzsétdl 10-15 km-re is ,,sugdroz”. Jotékonyan hat a nyaki fajdal-
makra ¢és a fejfajésra.

A biikk a nemzeti szimboélumok kozott

A biikk szdmos kultdriban fontos helyet foglal el. Németorszag ¢és Finnorszdg nemzeti szimbéluma
(Ride 2022).

A biikkos az erddk katedralisa. Allitélag Goethe mondta ezt elszér, a strassburgi démban jarva. A géti-
kus katedralisok oszlopsoros hajéi az ives korondju bitkkosokre hasonlitanak. A hajok magas oszlopaikkal,
elagazo csticsivekkel és tarka Slomiiveg ablakaikkal olyanok, mint egy metaforikus, megkovesedett bitkker-
dé. A németek és az angolok a bitkkot az erdd kirdlyndjének nevezik, azzal az indokkal, hogy a neki megfele-
16 terméhelyen képes minden mds fafajt elnyomni, kiszoritani. A magyar erdészek taldn hasonlé okok miatt
nevezik a biikkot az erd$ primadonndjéinak.

A biikk a heraldikéban ritka cimerkép. Eredetileg a szilirdsag jelképe volt. Német nyelvtertileten szé-
mos, Buchholz névhez tartozé cimerben felismerhetd motivum a biikk levele, vagy maga a fa. Bitkkfa van
a Kramer csalad 1687-es cimerében. A provanszi Fauque de Jonquieres csaldd cimerében is két aranybiikk
szerepel egy sélyommal. Franciaorszagban még az elégedettséget és a nagylelkd dldozatot kétik a bitkkhoz.

(Dupuis et al. 2023).

A biikk a festészetben

Magyar festdk mivei kozott nemigen taldlunk bitkkot, de ahol tobb a bitkkos, ott mér inkdbb téma
a festészetben is. Ilyen tobbek kozott John Berney Ladbrooke Beech Tree by a Rocky Stream cimi festmé-
nye, vagy William Teulon Blandford Fletcher The Old Beech Tree cimt képe. A legismertebbek koziil valo
Gustav Klimt Buchenwald cimii festménye, vagy Ivan Siskin Svéjci bitkkos (1863) és A ligetben (1869) cimi
festményei, ahol a fényképszer(i dbrazoldson a kivdgott biikk torzsekben az lgeszt is felismerhetd.

Még egy érdekesség: a festdk, kiilonosen a 17. és 18. szdzadban — példdul Rembrandt, Lorrain, Cozens
és Gainsborough — biikk kormot vizzel keverve készitettek atlatszé tintdt/pigmentet, amelyet ,,korombar-
ndnak” neveztek. A kormot a bitkkfa elégetése utan egy kéménybdl szede¢k 6ssze, vizzel elkeverték, majd
vizzel higitottak fel a kivant hatds elérés¢hez. Szine sotétsziirke-barna volt, leheletnyi sargaval (Ward 2008).

A biikk a szépirodalomban

Ki ne ismerné a kovetkezd erdésznétakat: ,Lehullott a bikkfaerdd levele, ...”, vagy ,,Bikkfik smaragdja
sipadoz az 8szi lombokon, ...” (8.6.-5. 4bra). T6bb vers is megemlitheté a bitkkhoz kapcsolédéan a magyar
koltészetben.

Csokonai Vitéz Mihaly A magénossighoz cimi versében a biikkost, mint az 6romteli magany lakhelyét
mutatja be:

»A lenge Hold halkal vildgositja
A szbke bikkfik oldalit,

Estvéli hiis dlommal elboritja
A csendes éinek angyaldt.”

Ez nem egy szentimentalista tdjleirds, ez a magyar tdj. A ,,sz8ke bikkfa” azéta is a legszebb magyar lirai

jelzés szerkezetek egyike. Nemes Nagy Agnes kolténé nagyon szép elemzést irt errél a versrél ,Széke bikk-
fik” cimmel.
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Berzsenyi Déniel Az est ciml verse
tipikus klasszikus természeti lira alkotas,
korai romantikus stilusjegyekkel. A vers-
ben a bikkos az éjszaka allegéridjavd vélik:

»A setét biikk felett ragyog
A hold csendes fényében.”

Faludi Ferenc Pasztori versek cimi
muvében is szerepelnek bitkkok, egy népi-
es nyelvezetd, dallamos stréféba foglalva:

»1ityre, ha tetszik, e begyek aljdban,
A kiterjedt biikkfik ernyds sitoriban,

Legeldre hajtvin csorddnkat, nydjunkat, 8.6.-5. dbra. Stajer-hazi biikks smaragdba sltozve
Pisztori versekkel mulassuk magunkat.” (Foté: Németh Mat¢)

Arany Janos Csaba kirdlyfi-jinak toredékeiben a bitkk robusztus termetét megragadva a kapu pilléreit és
lombozataval a kapu ivét személyesiti meg a biikkkokkel:

»Onnan pedig indul a kapun befelé.
Melynek két bilvinya egymadst tigy olelé.
Mint, ha két hegyi bitk lombos tetejével,
Ossze lenne fonva bokrétds fejével.”

Arany Jdnos Toldija kapcsdn visszautalhatunk a bitkk évszazados héz koriili felhasznalaséra:

»Bort ez csobolydban, az kecsketomlsben,
Kenyeret hoz amaz biikkfa tekendben...”

Varsis Frigyes kortdrs iré Osz a Biikkben cimii versében nemcsak a biikkfa, de még a szénégetd boksa
képe is felsejlik. Az idémértékes verselés gyonyor példdja, a rovid szétagok nagy szdma miatt pergd érzetti.
A r6vid szétagok egyuttal viddmma és konnyvé is teszik a kolteményt. A verset olvasva szinte halljuk az
ttemes munkavégzést, kopdcsolast. Egy 6romteli oktdberi délutin zenés képe:

»Fenn a gerincen,
Boksa tivében
Vén oregember
Csendbe' pipdz,
Biikk aranydbdl,
Biikkfa pardzstol
Késziil a mész, s 6
Ttizre vigydz.”

Reményik Sdndor is megemlékezik a bitkkrél, a Filemon és Baucis tolgyére és harséra emlékeztetd kolte-
ményében, az Orok szerelemben is.
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~Egy biikk és egy fenyd.

Ugy dsszeforrtak ok,

Abogy csak lelkek forrnak ossze néha,
Egymist haldlig hiven szereték.

A biikk a né,

A fenyd tin a férfi.

Ez dll szikdran, mig a biikk elomld,
Oleld karjaival dtaléri.”

Teljes egészében a bukkrél szol6 versek Batsdnyi Janos: Egy nevendék bikkféhoz és Sik Sindor: Bucst a
biikkostdl, valamint szintén téle a Bolesédal a biikkfa alatt.

Prézéban paratlanul szép sorokat irnak neves irdink a biikkrél. Koziiliik is kiemelkedik Maderspach
Viktor, aki a Pireng-Retyezat — Vadaszataim a Déli-Karpatokban cim(i miivében sok mas bitkkés leirdsa, és
a bitkkossel kapcsolatos vaddszati megfigyelések mellett ezt irja:

»Az erdélyi hegyvidék déli lejebin elteriild, szinte végtelen kiterjedést bitkkkosoket télen rendkiviil szeret-
tem. Minden egyébtél eltekintve, ott volt a legidealisabb sih6. A marvanyszerd, suddr fatorzsek az embert a
gotstili templom boltiveit alitdmasztd oszlopokra emlékeztették. A letompitott szinek vilagos, nemes har-
ménidja bennem sohasem keltette azt a hangulatot, melynek titkos, rejtett borzalmait Bocklin akkor érez-
hette, amikor maganos erdeit mindenféle fantasztikus, mesebeli szornyetegekkel népesitette be.”

Meg kell emliteni Wass Albert: A funtineli boszorkdny cim trildgidjat, ahol a szdmtalan bitkkés édbra-
zolas kozote ezeket is olvashatjuk:

»Biikkfaszalasban haladt a ny4j elére, nagy, hatalmas fak alatt, melyeknek torzsét harom ember se fog-
hatna koril.”

»Halkan zizegett a biikkok vorosréz kupoldja, és néha percegve lehullt egy levél. Mélyen bent a patakban
még tejfehéren iilt a kod. Es szerte az iiverekben bégtek a bikak, nydgtek, hordiiltek, beleorditotrak végyai-
kat az 8szbe.”

Legnagyobbnak tartott vaddszironk, Széchenyi Zsigmond elvétve nevezi meg az erdétipust, amikor
egyik- masik vaddszatdc ismerteti, de az Unnepnapok cimi remekében a Keleti-Karpatokban a biikkfa sz4-
last azért megemliti.

A biikk a fészerepldje annak a francia mesének is, ahol favdgé gyermekét csak akkor viheti el az oreg-
asszony, ha a bitkk 6sszes levele lehullik, de ez nem t6rténik meg, mert mire az utolsé levél leesik, addigra
a biikk éppen elkezd fakadni, igy hét a favdgd 6rokre megtarthatja gyermekét (Connaitre & Protéger la
Nature 2022).

A bukkfa megjelenik, mint palca alapanyag és mint a Fekete-té partjan all6 fa a manapsag nagy népsze-
rtségnek 6rvends Harry Potter konyvekben is.

Nevezetes biikkfak

Szdmos adatbdzis, szimos nevezetes bitkkfét tart szimon. Ezek a fak, mar koruknal fogva is igen mé-
retes példanyok, tobbnyire valamilyen torténelmi eseményhez kothetdk, és sok esetben identitdsképzd
szerepiik is van. A nevezetes, illetve méretes fainkat, koztiik a bitkkoe is tobb szakirodalom és lista gyjti
ossze, ismerteti. Ilyenek példdul a folyamatosan gyarapodd Pésfai Gyorgy-féle Magyarorszdg legnagyobb
f4i — Dendromania (dendromania.hu) honlap, ahol 604 db, 4 m torzskeriiletnél nagyobb biikk tekint-
hetd meg, vagy Bartha (1994) kataszterében 106 bitkkét és tovabbi 5 vérbiikkét ismerhetiink meg (oreg-
fak.emk.nyme.hu), vagy T6th és munkatdrsai (2001) is szimos biitkkot mutatnak be munkdjukban. Ezek
alapjan Magyarorszdg legnagyobb biikkfdja a bakonyi Tés hatdrdban 4ll6, 645 cm-es torzskormérettel
rendelkezd fa.
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A vildg legnagyobb atméréji bitkkje (F. sylvatica) a német Brandenburg tartomanybeli Hoppenrade
kozség parkjaban 4ll, a mellmagassagban mért torzskeriilete 8,70 m. A mésodik legvastagabb bitkk Olasz-
orszdgban Rocchetta al Volturno telepiilésen, a Réméval egy szélességben 1évé Molise tartomanyban taldl-
haté, ennck keriilete 8,60 m. A legvastagabb vérbiikk (£ sylvatica ’Atropurpurea’) szintén Németorszdgban
van, Grofigoltern kozségben, Alsészaszorszagban, 8,13 m torzskeriilettel. A legmagasabb biikkel 49,20 m
magassaggal holtversenyben a németorszagi Hessen tartomanybeli Griindau és a Franciaorszag délnyuga-
ti sarkdban fekvé Pyrénées-Atlantiques tartomanybeli Larrau telepiilés biiszkélkedhet (Monumentaltrees
adatbdzis).

Itt ejtiink szt néhany egyedi nevi fardl is. Magyarorszdgon talan a legismertebb biikkfa a Normatfa,
amelynek mint kirdndul6helynek, sajat honlapja is van (https://normafapark.hu/). A honlap leirdsat érde-
mes sz6 szerint idézni: ,, A kornyék régi svab lakosai csak Viharbiikk néven emlegették, a Normafa elneve-
zést csak a 19. szazad kozepétdl hasznédljuk. A kornyék mindig kedvelt kirdndulohely volt, tobbek kozott
a Nemzeti Szinhaz tarsulata is szivesen jart ide piknikezni. 1840-ben, egy ilyen kirdndulas alkalméval a
kor kedvelt szinészndje, Schodelné Klein Réza fantizidjat megmozgatta a hatalmas, maganyosan 4ll6 bikk-
fa, mely nagyon hasonlitott Bellini Norma cimii operdjanak szinhdzi diszletére, és elénekelte a fa alatt
a Norma-dridt. Ett8l kezdve kezdték el Normafinak nevezni a bitkkfat, mely elnevezés lassan 4tterjede a fa
koriili rétre is, ahonnan zavartalan kilatds nyilik a févarosra. A Normafa emlékét ma emlékedbla 6rzi, melyet
1967-ben allitottak a neves fa emlékére.”

Szintén jelentds, immér kirdndulhelyként ismert elnevezés a Hétbiikkfa a Soproni-hegységben, ami
egykor jellegzetes tédjékozddasi pont volt az arra jardknak. Id6vel az eredeti fak elpusztultak, de az erdé-
gazdasag hét biikkot ultetett a facsoport emlékére. Baranydban all a Bitkk-hati emlékbiikk, amely egy
koriilbelil 200 éves biikk hagyasfa Papradedl keletre. Az Apostolok féja a Készegi hegységben 4ll. Egy-
kor — akdr az apostolok létszdma — 12 példédnybdl 4ll6 sarjesokor volt, bir mara mar csak 7 fa ¢l kozilik.
Nevezetes fék voltak a Lajos-bukkok Kéld teleptilésen, a Farkas-erdében, amelyek egykori tulajdonosuk-
r6l, Wittelsbach Lajos bajor hercegrél kaptik neviiket. Ezek a fik a farkas-erdei bitkkosok maradékai
voltak, de mar elpusztultak, neviik és torzéik egy erdei pihendhely részeként tovibb emlékeztetnek az
egykori urukra. Ismert fa az Ambrézy-biikk is a Jeli Arborétumban, amely az Arborétum alapitdjarél,
Ambrézy-Migazzi Istvanrél kapta a nevét. Sajnos 2020-ban kidéle. Széles korben ismert az Ordogigafa is
(8.6.-6. dbra), Stimeg kozelében. Neve meséld, ugyanis ikertorzsként osszeforrva igaszerti formare képez,
amelyet a néplélek az 6rdognek szant. Sajnos ez a fa jelen kézirat készitése idején déle ki (8.6.-7. 4bra).
A vasi Csepreg erdejében dll az a kozel 250 éves biikk, amely a helyi hagyomanyban Mesefa vagy Betyérfa
néven szerepel. Térzsén olvashaté az 1814-es évszam. Allitlag annak idején e fanal talalkoztak évente a
kornyék betyarjai, innen a Betydrfa elnevezés. Koztitk volt az ismert betydr, Savanyt Jdska is (Gesztenyés
kunyhé kirdnduldhely 2015).

A kéldi Lajos-biikkok torténetéhez hasonlé a németorszégi Kaiserbuche (Csdszarbiikk) néven elhiresiilt
fa is, amely hajdandn a németorszdgi Hessen tartomany Kassel varosanak kastélyparkjéban éllt, ahova II.
Vilmos német csdszdr csalddjaval gyakran ellitogatott piknikezni (Warneke 2023). Ausztridban, Salzburg
kozelében is 4llt egy Kaiserbuche, amelyet 1791-ben, II. Jozsef csaszar emlékére tiltetrek. A fa 2004-ben ki-
délt, csak maradvanyai ldthatk. Helyére 2005-ben Habsburg Ottd tiltetett egy tjabb biikkét (Stinglwagner
et al. 2016). Szintén Németorszégban a tiiringiai Altenstein mellett 4llt az igynevezett Luther-bikk is. A fa
Luther Mérton életéhez és a 19. szdazadi Luther-kultuszhoz is kapesolédik. Luthert édllitélag ennél a bikk-
fanal raboltdk el 1521-ben. A fa ezutdn Luther-emlékhely lett, kiilondsen a 19. szdzadban, miutan 1841-ben
vihar 4ldozatdul esett, ¢s a protestdns vallishoz méltatlanul a kidélt fabdl Luther-emléktargyakat faragtak
a helybélick és azokat ercklyékként adtdk el (Kammer 2004). Van més Luther-biikk is Németorszdgban,
példaul a Szasz-Anhalt tartomédny béli Stolbergben. Luther itteni, 1525-6s latogatdsakor a kérnyéken kirdn-
dult, és a véroska késdbb ennck emlékére iiltette a fit (Knape 2007). Megemlitendé még a Goethe-biikk is
(Goethe-Buche) Frankfurtban, amelynek prézaibb a torténete, mivel Goethe sziiletésének évében iiltették
(Monumentaltrees adatbdzis).
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8.6.-6. dbra. Az 6rdog igdja 8.6.-7. ibra. A széthasadt Ordégigafa
(Foté: Tuba Katalin) (Foté: Tuba Katalin)

Az Egyesiilt Kiralysagban is szimos nevezetes biikkfa 4ll. Egyik ilyen egy Eszak-rorszagban taldlhaté e
két oldalan 4ll6, Dark Hedges nevt biikkfa allé¢, amelynek torténete szerint a fasort egy Sziirke Holgy nevi
szellem latogatja meg, aki az uton haladva, farél-fira repiil végig. Ezen a helyen forgattak napjaink egyik
legnépszertibb fantasy filmsorozata, a Trénok harca egyes jelencteit. Walesben 4ll a hatalmas, hirom ikertor-
zsbél 4116 Plas Newydd biikk, Llanfairpwllgwyngyll telepiilésen (ancienttreeforum.org.uk).

A nevezetes biikkosok kozott utoljira hagytuk az UNESCO Vilagorokség nyilvantartdsaban szerepld
taldn legszebb eurdpai bitkkosoket. Ezeknek a nagyrészt bejarhaté biikk éserdéknek 18 eurdpai orszag 94
helyszine ad otthont.

Létjuk, a bukk hazai kis teriiletfoglaldsa ellenére is szdmtalan kultdrtoreéneti kapcsoldddssal bir. A fa-
anyaganak felhasznalasa is szertedgaz6, kiilonféle erdei melléktermék nélkiilozhetetlen alapanyaga. Egyedi
tulajdonségai, illetve ahol eléfordul, ott nagy hektaronkénti fatermése miatt megérte foglalkozni vele a sze-
gényebb néprétegeknek is. A haziipari termelésnek is beillé faszenités, tiveggyartds konnyen kivitelezhetd
miveletek voltak a néhdny szdz évvel ezelétti természet kiélési technikak kozote. Kérge, riigye, levele, termé-
se szintén felhasznalhaté.

A felsoroltak nagy része ma mér csak néprajzi-torténelmi érdekesség, de az tjabb alkalmazésai legalabb
ilyen kiterjedtek és ugyancsak jelentések. Csak reméljitk, hogy ez a paletta még boviil, dacdra a csokkend
hazai térfoglaldsénak.

A biikk valéban az erd§ aranypalastot 6lté kirdlyndje, tiszteljitk és gyonyorkodjiink benne!
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8.6.-8. dbra. Az iiveggyartas egyik fontos kelléke a hegyi patakokban gérgetett ,,békasé”
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8.6.-9. 4bra. A bitkkkmakk régen sokféle taplélék alapanyaga volt (Fotd: Kelemen Géza)

476



