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Az Intézet torténeti attekintése

Ujhelyi Imre alapitotta 1903-ban
Mosonmagyarovaron

Europa egyik legoregebb K+F intézete
1962-ben Budapesti telephellyel boviilt

Fo tevékenységiink:
— Minoségi tejtermékek fejlesztése
— Elelmiszerbiztonsag fejlesztése, kiszolgalasa

— Magas hozzaadott értéket 1étrehozo
adalékanyagok, termékek forgalmazasa

Tevékenység ma meglehetosen sokrétii, messze
tulmutat a tejgazdasagon

Ujhelyi Imre (1866-1923)



Laboratoriumi
(minoségbiztositassal
osszefiiggo) szolgaltatasok

Kutat6-Elelmiszervizsgalo és Nyerstej Mindsité Laboratoriumunk
rendelkezik

NAT-akkreditacioval
az MSZ EN ISO/IEC 17025 szabvany szerint és
GMP-engedélyekkel is human- és allatgyogyaszati
gyogyszerkészitmények mikrobiologiai minoségellenorzo
vizsgalataira.

2 telephely: Mosonamygarovar, Budapest
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Tejsavbaktériumok, Probiotikus
baktérimok jelentosége

* Mecsnyikov 1908 (fermentalt tejtermékek kedvezo
hatasa)

* Egészséges taplalkozas szerepe no (tobb betegség esetén
javasolt)

— Funkcionalis élelmiszerek (jotékony alkotorész)

— ,,Probiotikus élelmiszerek” nevesitett baktériumot
tartlmazo élelmiszerek (savtiro, korokozo
antagonista, hasznos melléktermék)

* Elelmiszer-minoségbiztositas

* Oriasi teriilet és piac
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Tejsavbaktériumok, Probiotikus
baktérimok jelentosége

* Mecsnyikov 1908 (fermentalt tejtermékek kedvezo
hatasa)

* Egészséges taplalkozas szerepe no (tobb betegség esetén
javasolt)

— Funkcionalis élelmiszerek (jotékony alkotorész)
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* Orisasi teriilet és piac nmmmmp Savanyitott
tejkészitmények
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baktérimok jelentosége

* Mecsnyikov 1908 (fermentalt tejtermékek kedvezo
hatasa)

* Egészséges taplalkozas szerepe no (tobb betegség esetén
javasolt)

— Funkcionalis élelmiszerek (jotékony alkotorész)

— ,,Probiotikus élelmiszerek” nevesitett baktériumot
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* Elelmiszer-minoségbiztositas

* Orisasi teriilet és piac nmmmmp Savanyitott
tejkészitmények ~ el  Joghurt



Savanyitott tejkészitmények

fontosabb jellemzoi

e Szarmazas, eredet
+  Osszetétel
* Homérséklet igény

* Mikroorganizmus nemzettségek:
 Streptococcus spp.
» Lactobacillus spp.
» Lactococcus spp.
* Leuconostoc spp.
» Pediococcus spp.
 Bifidobacer spp.

« Elelmiszer-mindségbiztositas
* Kiilonbo6zo ,,jogszabalyi” eléirasok
+ EK 1-3/51-1 szamu eléiras



A Savanyitott tejkészitmények

csoportositasa

Savanyitott tejkészitmények
(zsirtartalom: 0,1-10%0)

Termofil Mezofil Tejsavbaktériumokkal
tejsavbaktériumokka tejsavbaktériumokk és élesztokkel
1 savanyitott al savanyitott erjesztett

Joghurt Aludttej Kefir Kumisz




A Joghuurt

kultura ereti mikroorganizmusai

Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus
Anaerob nem spora képz6 Gram-pozitiv palca, vekony, palcika alakt bakteriumok.

Streptococcus thermophilus
Aerob Gram-pozitiv palcak kozé tartozé faj. gdbmb vagy ovalis alaka baktérium.
Gyongyflizérszerii lancokat alkotva, vagy parosaval fordul eld.

Lactobacillus acidophilus
Anaerob, nem spdraképzé Gram-pozitiv palca. Nem mozgo, lekerekitett végii
palcika alaku, egyesével, parosaval ¢€s rovid lancokban fordul eld.

Bifidobacterium spp.

Anaerob, Gram-pozitiv, klasszikus, villasan elagazodd, sokszor bunkos végl palcak
mellett, nagy, hajlott, szabalytalan sejtek, nem mozgo, sporat nem képzo
baktériumok.
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A Joghuurt
kultura eretii mikroorganizmusai

mikroszkopi kép: Zeiss AXIO Scope.Al mikroszkoppal, 2500-szoros nagyitasnal

Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus
Anaerob nem spoéra képzd Gram-pozitiv palca, vékony, palcika alaka baktériumok.



A Joghuurt
kultura eretii mikroorganizmusai

mikroszkopi kép: Zeiss AXIO Scope.Al mikroszkoppal, 2500-szoros nagyitasnal

Streptococcus thermophilus
Aerob Gram-pozitiv palcak kozé tartozo faj. gomb vagy ovalis alaku baktérium.
Gyongyflizérszerii lancokat alkotva, vagy parosaval fordul eld.
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A Joghuurt
kultura eretii mikroorganizmusai

mikroszkopi kép: Zeiss AXIO Scope.Al mikroszkoppal, 2500-szoros nagyitasnal

Lactobacillus acidophilus
Anaerob, nem sporaképzé Gram-pozitiv palca. Nem mozgo, lekerekitett végii palcika
alaku, egyeseével, parosaval és rovid lancokban fordul el0.



A Joghuurt
kultura eretii mikroorganizmusai

mikroszképi kép: Zeiss AXIO Scope.Al mikroszkdppal, 2500-szoros nagyitasnal

Bifidobacterium spp.
Anaerob, Gram-pozitiv, klasszikus, villasan elagazodo, sokszor bunkds végii palcak

mellett, nagy, hajlott, szabalytalan sejtek, nem mozgo, sporat nem képz6 baktériumok.
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Mikrobioldgiai
élelmiszer-mindségbiztositas

A BIZOTTSAG 2073/2005/EK RENDELETE (2005.
november 15.) az élelmiszerek mikrobiologiai
kritériumairol

4/1998. (XI. 11.) EiiM rendelet az élelmiszerekben
eloforduld mikrobiologiai szennyezoédések
megengedheto mértékérol

A Magyar Elelmiszerkonyv 1-3/51-1 szamu el6irasa a tejtermékekrol
— 2.Savanyu tejtermékek



Elelmiszer-minoségbiztositas

A Magyar Elelmiszerkonyv 1-3/51-1 szimu el6irasa a tejtermékekrdl

Savanyu
Jellemzo tejek, a kefir Kefir Tejfol
kivételével

Kultarabdl szarmazé
tejsavbaktériumok szama, 10’ 10’ 10°
legaléabb, ¢ldcsira/g

Kultarabol szarmazo élesztok

: o A - 10* :
szama, legalabb, ¢l0csira/g

Megjegyzés: Probiotikumot tartalmazoé savanyu tejtermékek esetén a probiotikus mikrobak szama a mindségmegorzési ido
végén legalabb 10° éldcsira/g kell, hogy legyen.



Vizsgalati modszerek ( Szabvany neve / Taptalaj neve / Inkubacios koriilmények / eredmények

(Relativ Cfu, %)

1. 2. 3. 4. 5. 6. 7. 8.
1SO 20128/
IDF 192:2006 /
KONTROLL MSZ I1SO MSZ 1ISO
. MSZ 1SO MSZ 1SO I1SO 20128/ 5.3.1. alpont 1SO 29981 /
TAPTALAJ 7889:2009/ A 7889:2009/ A
7889:2009 / 7889:2009 / IDF 192:2006 / L.s; IDF 220:2010/
MTKI melléklet / melléklet /
DK-BIRA-Qam-
2010.07.07.
Torzs neve 017 18.03.2005
MRS-CL+CIP
MRS Agar MRS Agar M17 Agar M17 Agar MRS- Agar TOS Agar
TSZKA Agar
(pH: 5,4) (pH: 5,4) (pH: 6,8) (pH: 6,8) (pH: 6,2) (pH: 6,3)
(pH: 6,2)
A torzs
szaporodas, | 37°C/72h 45°C/ 48h 37°C/ 48h 45°C/24h 37°C/72h 37°C/72h 37°C/ 72h
optimalis anaerob anaerob aerob aerob anaerob anaerob anaerob
inkubacio
1. Lactob. delbrueckii
_ 100 311
subsp. bulgaricus
2. Lactob. delbrueckii
_ 100 376
subsp. bulgaricus
3. Streptococcus
_ 100
thermophilus
4. Streptococcus
100

thermophilus




Vizsgalati modszerek ( Szabvany neve / Taptalaj neve / Inkubacios koriilmények / eredmények

(Relativ Cfu, %)

1. 2. 3. 4. 5. 6. 7. 8.
1SO 20128/
IDF 192:2006 /
KONTROLL MSZ 1SO MSZ 1SO
. MSZ ISO MSZ ISO ISO 20128/ 5.3.1. alpont 1SO 29981 /
TAPTALAJ 7889:2009/ A 7889:2009/ A
7889:2009 / 7889:2009 / IDF 192:2006 / L.s; IDF 220:2010/
MTKI melléklet / melléklet /
DK-BIRA-Qam-
2010.07.07.
Torzs neve 017 18.03.2005
MRS-CL+CIP
MRS Agar MRS Agar M17 Agar M17 Agar MRS- Agar TOS Agar
TSZKA Agar
(pH: 5,4) (pH: 5,4) (pH: 6,8) (pH: 6,8) (pH: 6,2) (pH: 6,3)
(pH: 6,2)
A torzs
szaporodas, | 37°C/72h 45°C/ 48h 37°C/ 48h 45°C/24h 37°C/72h 37°C/72h 37°C/ 72h
optimalis anaerob anaerob aerob aerob anaerob anaerob anaerob
inkubacid
5. Lactobacillus
U Y 100
acidophilus
6. Lactobacillus
\/N 100
acidophilus
7. Bifidobacterium bifidum 100
8. Bifidob. animalis subsp.
100

lactis




Vizsgalati modszerek ( Szabvany neve / Taptalaj neve / Inkubacios korulmények / eredmények
(Relativ Cfu, %)

1. 2. 3. 4, 5. 6. 7. 8.
ISO 20128 /
IDF 192:2006 /
KONTROLL | MSZ ISO MSZ ISO MSZ ISO
: MSZ 1SO ISO 20128 / | 5.3.1. alpoent | ISO 29981 /
TAPTALAJ | 7889:2009/] 7889:2009 / A 7889:2009 / A
. 7889:2009! / : IDE 192:2006 / L.s.; IDE 220:2010 /
MTKI / melleklet / melleklet /
DK-BIRA-Qam-
2010.07.07.
Torzs neve 017 18.03.2005
MRS-CL+CIP
MRS Agar: MRS Agar: M17 Agar M17 Agar MRS- Agar TOS Agar
TSZKA Agar
(pH: 5,4) (pH: 5,4) (pH: 6,8) (pH: 6,8) (pH: 6,2) (pH: 6,3)
(pH: 6,2)
A torzs
szaporodas, |37°C / 72h| 45°C / 48h 37°C / 48h 450C / 24 h 37°C [/ 72h 37°C / 72h 37°C / 72h
optimalis anaerob anaerob aerob aerob anaerob anaerob anaerob
inkubacio
9. Lactococcus /. s. 1.
\ ) : 100
biov. diacetylactis
10.Leuconostoc
_ 100
mesenteroides s.. dext.
11. Lactobacillus caser 100 88
12, Lactobacillus casel 1 {0]0) 76




(Relativ Cfu, %)

Vizsgalati modszerek ( Szabvany neve / Taptalaj neve / Inkubacios koriilmények / eredmények

subsp. lactis

1. 2. 3. 4. 5. 6. 7. 8.
ISO 20128 /
IDE 192:2006 /
KONTROLL | MSZ ISO MSZ ISO MSZ ISO
, MSZ ISO ISO 20128 / 5.3.1. alpont | ISO 29981 /
TAPTALAJ | 7889:2009 | 7889:2009 / A 7889:2009 / A
) 7889:2009 / ) IDF 192:2006 /. L.s.; |IDF 220:2010 /
MTKI / melleklet / melleklet /
DK-BIRA-Qam-
2010.07.07.
Torzs neve 017 18.03.2005
MRS-CL+CIP
MRS Agar MRS Agar M17 Agar M17 Agar MRS- Agar TOS Agar
TSZKA Agar
(pH: 5,4) (pH: 5,4) (pH: 6,8) (pH: 6,8) (pH: 6,2) (pH: 6,3)
(pH: 6,2)
A torzs
szaporodas, |37°C / 72h| 45°C / 48h 37°C / 48h 450C / 24 h 37°C / 72h 37°C [ 72h 37°C [ 72h
optimalis anaerob anaerob aerob aerob anaerob anaerob anaerob
inkubacio
13. Lactococcus lactis
, 100
subsp. /actis
14. Lactococcus lactis
100
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Kﬁvetkeztetések

Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus
megfeleld az MSZ ISO 7889:2009 alapmoddszer. A Lactobacillus acidophillus nem
elkiilonithetd, de szamitassal megadhato, ha a nagysagrendek megfeleldek.

Streptococcus thermophilus
megfeleld az MSZ ISO 7889:2009 alapmoddszer. A Lactobacillus acidophillus nem

elkiilonithetd, de gyakorlott szemmel €s mikroszkdpos vizsgalattal megadhato.

Lactobacillus acidophilus
megfelel6 az 1SO 20128 / IDF 192:2006 modszer. A Lactobacillus acidophillus

nem kiilonitheto el egyes nem joghurt eredetili tejsavbaktériumoktol.

Bifidobacterium spp.
megfeleld az 1ISO 29981 / IDF 220:2010 moddszer.



Kovetkeztetések

» Joghurt
esetében talalhato megfeleld modszer.

» Probiotikus joghurt
eseteben talalhato részben megfeleld modszer.

«  Elelmiszerhamisitis
kimutatasahoz €s bizonyitasanak objektiv meghatarozasahoz tovabbi modszerek
kifejlesztésére van sziikseg.



Koszonom a megtisztelo figyelmet!
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